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Article 50 LOI EGALIM
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L'article L.201-7 du CRPM modifie par la loi EGAlim

« Tout propriétaire ou détenteur de denrées alimentaires ou d'aliments pour animaux
soumis aux prescriptions prévues a larticle L. 231-1 informe immédiatement
I'autorité administrative désignée par decret lorsqu’il considere ou a des raisons de
penser, au regard de tout résultat d’autocontrble, qu’une denrée alimentaire ou un
aliment pour animaux qu’il a importé, produit, transformé, fabriqué ou distribué
présente ou est susceptible de présenter un risque pour la santé humaine ou
animale.

Des qu’il a connaissance de tout résultat d’examen indiquant que des locaux,
installations et équipements utilisés pour la manipulation ou le stockage de
denrées alimentaires et aliments pour animaux sont susceptibles de rendre des
produits préjudiciables a la santé humaine, le propriétaire ou détenteur mentionnée
au deuxieme alinéa du présent article informe immédiatement [autorité
administrative des mesures prises pour protéger la santé humaine ou animale. »
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L'esprit de la lol..

» Principes fondateurs du Paquet Hygiene sont inchangés

- Fait nouveau : information immédiate de I'autorité par les exploitants des lors
que le produit est susceptible de présenter un risque pour santé humaine ou
animale

» Information en lien avec un résultat défavorable sur un produit avant ou aprés
sa mise sur le marché (2¢m paragraphe modifié de l'article L. 201-7) ou sur
I’environnement de production (3¢ paragraphe modifié de I'article L. 201-7).

> Linformation ne peut pas se limiter a la transmission a l'autorité compétente
du/des résultat(s) défavorable(s). Elle comporte les mesures déja prises et/ou
les mesures prévues assorties d’un échéancier de réalisation.

> Le PMS au cceur du sujet



Le perimetre

Qui est concerné ?

* Tous les exploitants des établissements du secteur alimentaire et du secteur de
I'alimentation animale

* Tous les maillons de la chaine alimentaire, a I'exclusion de la production primaire

(ainsi le producteur qui transforme ou vend directement ses produits est concerné au titre de la
transformation et/ou de la remise directe)

» Denrées alimentaires d’origine animale et d’origine végétale, alimentation animale

» Produit prét a quitter en I'état I'établissement de production ou de transformation ou
denrées alimentaires/aliments pour animaux au stade de la distribution




Mise en ccuvre de l'article 50 :
le PMS au cceur du sujet

Le PMS :

* identifie les résultats d'autocontréle sur le produit ou sur l'environnement qui
permettent de considéerer la denrée comme susceptible d'étre prejudiciable pour la
santé ou l'aliment pour animaux comme dangereux et doivent amener a une
information de la DD(CS)PP (ici appelés « résultats défavorables »)

* doit permettre de s’interroger sur la conformité des produits fabriqués entre le résultat
défavorable et le résultat « favorable » précédent

Si résultats défavorables
OUl ) information assortie des mesures prévues et/ou déja mises en ceuvre

Des produits sont-ils sur le marché ?
AOUI mm) notification d’alerte (procédure de gestion des alertes) / priorité absolue



Critére relevant du guide de gestion des alertes [2003) =

Produits finis dangers biologiques, chimiques, physiques

mis sur le

marcheé Critére ne relevant pas du guide de gestion des alertes

= dangers biologigues, chimiques, physiques

Critére relevant du guide de gestion des alertes [2009) -
dangers biologiques, chimiques, physiques

Produits finis
avant leur mi
sur le marche
Critére ne relevant pas du guide de gestion des alertes
(2009) = dangers biologiques, chimiques, physiques

ntrile Cacl:
déftavorable

Critére de sécurité (au sens du réglement
2073,/2005 consalidé) en fonction du
stade de production / de Fatelier :
abattoir, decoupe, PV, PABV cru, PABYV
cuit [zone cru, zone cuit), hachés, VSM, ..

Environnement
= Microbiologie
= plan de
contrile de
routine dans le
cadre du PM5S

Loi EGALIM

Critére d"hygiéne ou autre prélévement

Contact direct avec le produit
Cas 1 : positivité surface propre

positivité controle en
cours de production

Pas de risque pour la

Le PM5 ne prévoit pas d'action efficace
{destruction, thermisation, tri, .}

Infarmation DDPP
EGALIM

Pas d'information
DOPP EGALIM

Le PMS prevaoit des actions efficaces
Pas d'information

DOPF EGALIM

Contamination sur les produits finis
sur la periode en cours

Fas de contamination sur les
produits finis sur la période en cours

Contamination sur les produits finis

L sur la période en ¢
Produits 3 consommer

en 'etat

Pas de contamination sur les
produits finis sur la période en cours

Produit 3 consommer
apres traitement
thermigue par le

consommateur

{ou I'utilisateur final)

Arbre de décision

Pl o
FIA=

Version du 12 décembre 2019

Aide a la décision concernant

I'information des DDPP sur les

autocontrales défavorables en

application de I'art. 50 de la Loi
EGALIM

Information DOPP EGALIM
quel que soit le PMS*

Pas d information DDPP
EGALIM

Information DOFP EGALIM
guel que soit le PM5*

ormation DDPP
EGALIM

Pas d'information DDPP
EGALIM

qui n'est pas un critére de sécurité au sens
du réglement 20732005 (version
consolida)

*Information donnant lieu & actions correctives.
Toutes nouvelles positivités détectées via le plan
d’actions correctives (recherche renforcée par
exemple) ne donne pas lieu a information dans un
délai défini avec les services d'inspection.

Pas d'information DDPP
EGALIM

sante humaine ou
animale




Mise en ceuvre de larticle 50 : en pratique

Pour faciliter la transmission de I'information :
formulaire Cerfa de déclaration en ligne

* identité de I'établissement ;

* adresse mail de I'établissement, ainsi qu'un numéro de téléphone (téléphone portable de
préférence), auquel un responsable de I'entreprise peut étre joint en urgence ;

* résultat d'autocontréle(s) défavorable(s) PRODUIT / ENVIRONNEMENT ;

* analyse de risque réalisée et moyens de maitrise
(mesures déja prises et mesures prévues
assorties d’un échéancier de réalisation).

Réruouaue Francart N° NNNNND1

SSION DES INFORMATIONS REQUISES PAR L'ARTICLE L.201
DU CODE RURAL ET DE LA PECHE MARITIME

ARTICLE L. 201-7 DU CODE RURAL ET DE LA PECHE MARTTIME

A renvoper & la direction départementale (dz la cohésion sociale) de la protection des populations (DD{CS)PP) ou & la directon de Falmentaton, d
V'agricuture et de ls forét (DAAF) pour fes DOM, du département oi est implants [établissement

O Premier envol d'informations [ Acualization d'un enwai dinformations 842 réalisé

N SIRET ||| 1L L]

Nom de ['enssigne (le cas échéant)

son des actvins déclndes (s difiremte) -
Adresse :
complimen: dadresse:
Code postal : |_|_|_|_|__: Commune :

Responsable juridique de <tablissement :

[ Mme [ M. Nom, Prénom :

Fonation:

O Responsable qualité

O Respons de site O Gestionnaire du personnel
[ Responsable commercial [ Gestionnaire comptal



L’IT 2019/555 du 30/07/2019 est en cours de révision ainsi que le
Cerfa de déclaration qui sera a I’avenir unifié avec le document
de déclaration des alertes et non conformités.

L’évolution infra-réglementaire est donc liée a I’'adoption du
nouveau guide de gestion des alertes.

L’IT art 50 comme le GGA sont conduits en collaboration avec
les services de la DGCCRF
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Mise en place de la nouvelle
trame du dossier agrement
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Champ d’'application

* Exploitants laitiers fermiers et artisanaux
* Complete les mesures de flexibilité
* Facilite la constitution du dossier en respectant les dispositions de 'AM du

08/06/2006,
* Les nouvelles demandes d’agrément sont a déposer en utilisant ce nouveau dossier

type.
* Tout autre support est recevable ; il faudra alors se référer aux dispositions générales
de [IIT DGAL/SDSSA/2022-349 relative a la procédure dagrément des

établissements au titre du reglement (CE) n° 853/2004

NOUVEAUTE
* Livraison a d es cuisines centrales => Agréeément communautaire



Articulation entre le dossier type d'agrément et

le GBPH européen

* Exigences en matiere de PMS adaptées aux petits établissements
* Possibilité de se réféerer au GBPH Européen en production de fromages et de
produits laitiers fermiers et artisanaux pour effectuer I'analyse des dangers et valider

les mesures de maitrise

* Modéles de documents proposés par le GBPH Européen doivent étre

personnalisés

* Sil'exploitant choisir de ne pas faire référence
aux dispositions du GBPH Européen ou s’il n’y
en a pas pour l'activité pratiquée
(ex produits laitiers déshydratés),
'ensemble du PMS doit étre documenté et validé
conformément aux exigences réglementaires

* Dossier d’'agrément maintenu a jour

Leropads Quars

m e Pl T o ST
¢ B afd Aty el Te

Farmesy g Bon LImiEs orostus Sy




Nouvelle demande d’'agrément et mise a jour du
dossier d'agréement

Situation rencontrée

Exemple

Procédure

Changement d'activité pourla méme
catégorie de produits que I'agrément
initial

{(méme section - activités différentes)

Etablissement agréé :
« Section X produits laitiers — manipulation de
produits laitiers »

gui souhaite démarrer une activité de fabrication de
fromages
« Section X ‘produits laitiers — transformation»

Demande d'un nouvel agrément
Transmission d'un dossier complet

Mise en place d'une nouvelle
fabrication :

B |nouveau produit/process appartenant
3 la mEme catégorie de produitsetala
méme activité

(méme section - méme activité)

Etablissement agréé qui fabrique des fromages

lactiques
« Section | X produits laitiers - manipulation de
produits laitiers »
gui souhaite fabriquer des yaourts
« Section | X produits laitiers - manipul ation de
preduits laitiers «

Demande d'un nouvel agrément
Dossier simplifié : seules les parties lides & la
maftrise du nouveau process doivent étre
transmises a la DD{ETS)PP, ainsi que les
autres parties quiseraient éventuellement
modifiées

Modification importante des locaux
de leur aménagement, de leur
C |équipement ou duvolume dfactivité

Agrandissement

Construction d'un nouveau batiment
Acquisition d'équipement ayant un impact sur le
process etle PM3

Evolution du tonnage de produits transformés

Actualisation duv dossier d’agrément
Pigces 2 envoyer & la DDETSPP
L'inspecteur décide d'inspecter ou non
I"établissement en fonction de la situation
présentée et des éléments envoyés

Medification mineure d'une recette

Ajoutd'épices sur les fromages

D Changements mineurs de
fonctionnement

Instructions modifiées
Collecte d'un nouvel éleveur pour les artisans

Mise 3 jour du dossier d"agrément sans
envoi des pigces




Installation de fromagerie dans
les pre-fabriqueés
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* Possible siles locaux et les equipements repondent aux
exigences réglementaires du paquet hygiene

 Emplacement adapte et, le cas echéant, integration au circuit du
lait de I'exploitation

* Locaux convenablement entretenus, N/D

e Sas Hygiene

* |lave-mains

* Ventilation adéquate et suffisante

e Systemes d'évacuation des eaux résiduaires
 Connexion a un réseau d’eau potable
 Compatible avec tous les statuts sanitaires
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Point sur les contaminations
constatées
Chiffres 2019 de la MUS
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Evolution de la répartition des dertes nationales pour les différentes catégories
de produits depuis 2014

4 Evolution par catégorie d'aliments du nombre d'alertes et signaux traitées en France (N=1032) sur la série temporelle 2014-2019
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Nature des produits concemés par des alertes « produits » en 2019

Répartition par grandes catégories d'aliments du nombre des alertes "produits”
traitées en France en 2019 (N=1032)
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Nature des dangers identifiés dans les alertes produits
déclenchées en France en 2019 (N=909)

Listeria I 3]0
Salmo spp S 160
E.coli et entérobactéries IIEE——— 3
Corps étranger IEEE——— (7
S. Enteritidis ou Typhimurnim I 50

Listeria monocytogenes constitue e
Eléments-traces N 39

le danger le plus fréquent (32% - o e
.. résidus de médicaments vétérinaires mmm 26
des alertes), suivi par _
Parasites BN 24
Salmonella (23% des alertes).
EHEC mmm 24

Histamine mmm 22
Autres T 22
Etiquetage HE 21
Défaut organcleptiqgue == 13
Substances interdites ™ 13
Staphylocoque doré W 9
Biotoxines marines ® 8§
Défaut de stérilisation/probléme de baréme thermigue B 8
Résidus pesticides § 5
PCB/ dioxines 1 4

Vibrio 1 3
Contaminants chimiques divers 1 3
PATfeed | 1

Norovirus | 1

. 1] 50 100 150 200 250 300 350
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Nature des dangers identifiés dans les produits laitiers en
France en 2019 dans les alertes déclenchées en France
(N=139)

B Défaut process

B Etiquetage

® Entérobactéries

60: 43% 8; 6% Résidus médicaments vétérinaires
B Autres

14; 10% ® Staphylococcus aureus

B Défaut organoleptique

B Corps étranger

16; 11%

mE. coli

19; 14% m Salmonelles

B EHEC

B Listeria monocytogenes
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Nature des dangers identifiés dans les fromages
au lait cru en France en 2019 (N=109)

16; 15%
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11; 10%

! 48; 44%

= Autre

| E. coli

m Listeria

m Staphylococcus
H Salmonellia

m Corps étranger
m EHEC/EPEC



Réemploi des
conditionnements
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e Conditionnements en verre => possible si en bon état
e Conditionnements en plastique

* si mention a usage unique => pas possible

e Si mention reutilisable => possible

Le polypropylene = plastique utilisé pour fabriquer des articles
reutilisables

/\
L5
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* Les procedures de reprise des conditionnements, leur entretien
(verification puis N/D) sont a formaliser dans le PMS

R CE 2008/282 relatif aux plastiques recyclés aptes au contact
alimentaire qui est en cours de revision
=> Parution du nouveau R CE prévu en octobre
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Non-conformités
observées lors des
inspections
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Elevage
» Etat de propreté non satisfaisant des laiteries

* Aliments non protégés des nuisibles

* Présence de volailles dans les locaux d’hébergement des
animaux
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Fromagerie

e Fabrication de nouveaux produits sans information des SV,
sans mise a jour du dossier d'agrement, sans validation du
process avec n=5

* Fréquence d’analyses du lait matiere premiere insuffisante

 Dénombrement des criteres d’hygiene sur des tommes affinées
et non en début de fabrication

* Absence de surveillance des éventuelles contaminations de
surfaces sur les croltes des fromages lors des soins de crodte

* Recherche d'entérotoxine staphylococcique n=1 au lieu de n=5
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Merci de votre attention

DGAL — SAS — SDSSA - BETD
Réseau « lait et produits laitiers »

Corinne ESCOFFIER — Personne Ressource

Frédéric BERTASSI — Référent Expert national
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